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Suroviny

Porce: 4

- Olivovy olej 2 Izice

- Kureci prsa, nakrajend na kousky 2 ks
- Cibule, nakrdjené najemno 1 ks

- Kvétdk, nakrajeny na kousky 750 g

- Kureci vyvar 1 1

- Mléko 250 ml

- Nasekany Cerstvy estragon 3 1zice

. Sul - dle chuti 2 Spetka

. Cerstvé mlety pept - dle chuti 2 $petka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Na velkém plameni rozehrejte v hrnci polovinu oleje, prihodte kureci maso a za stalého michani
opékejte asi ¢tyri minuty, az bude kure opecené. Vyjméte a dejte stranou. Vlijte zbyvajici olej, vsypte
cibuli a smazte, dokud nezesklovati. Pridejte kvétak, vyvar a mléko, zakryjte a varte deset az dvanact
minut, aby byl kvétdk mékky. Ponornym mixérem rozmixujte polévku dohladka, vratte do hrnce,
pridejte estragon, sul, pepr a kureci maso. Prohrejte a podavejte.
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