Vdolky se slaninou a syrem
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Suroviny

Porce: 14

- hladkd mouka 500 g
- drozdi 50 g

- voda 200 ml

- cukr 1 Izicka

- olej 1 1zice

. sul 1 1zice

- rozSlehané vejce 1 ks
- kmin 1 Izice

- slanina 14 platek

- cibule 250 g

- strouhany syr 200 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: VecCere

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 14

Postup:

Z mouky,cukru ,drozdi,vody,oleje a soli vypracujeme tésto.Dame kynout.Tésto rozdélime na 14
kousku a z kazdého kousku udélame maly bochanek a dame ho na plech.Potfeme vejcem,posypeme
kminem,oblozime slaninou podusenou cibuli a syrem a peceme asi 20 min.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

