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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Sterilovany celer 1 ks

- Sladkokysely nalev 1 dl

- Cibule 1 ks

- Olej1dl

- Brambory 1 kg

. Pept, stl 1 Spetka

Doba pripravy: 75 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Uvarené brambory oloupeme a nakrajime na platky. Celer nakrdjeny na kosticky uvarime ve
sladkokyselém nélevu nebo pouzijeme sterilovany.

Do misy klademe vrstvu na platky nakrajenych brambor, posolime, opeprime, pokapeme olejem a
pikantnim nalevem, posypeme nadrobno nakrdjenou cibuli a okapanym celerem. Pak klademe dalsi
vrstvu - brambory, stl, pepr, olej, nélev, cibulka, celer. Nalev mé byt pikantni, pouzijeme i nélev z
celeru.

Salat prikryjeme a nechame ulezet, nejlépe pres noc. Pak jej zamichdme a podle potreby dochutime.
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