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Suroviny
Porce: 4

Větší pórek 1 ks●

Máslo 1 lžíce●

Krupice 2 lžíce●

Zeleninový vývar 1 l●

Vejce 1 ks●

Jemně nastrouhaný parmazán 3 lžíce●

Sůl - dle chuti 2 špetka●

Doba přípravy: 35 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Vaření

Země: Česká republika

Počet porcí: 4

Postup:
1 �Pórek nakrájejte na kolečka, propláchněte a důkladně osušte. Pak ho krátce opečte na másle.
Přidejte krupici a za stálého míchání krátce osmahněte. Přilijte zeleninový vývar a 15–20 minut
nechte vařit. Pozor, aby vám polévka z hrnce neutekla.

2 �V misce si rozmíchejte vejce s parmazánem a 1–2 lžíce studené vody. Polévku odstavte z plamene
a vmíchejte do ní vaječno-sýrovou směs.

3 �Podle chuti dosolte a podávejte.
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