Kolac z rebarbory II

Kategorie: Moucniky

Autor: Lenka

Suroviny

Porce: 16

- rebarora 600 g

- hladkd mouka 500 g

- cukr krystal 150 g

- maslo 150 g

- vejce 2 ks

- kyprici prasek 1 balicek

- mléko 2 Izice

- mékky tvaroh 1 baleni

- cukr moucka 1 hrst

- Zzmolenka na posypani 1 hrst

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Urcen pro: Déti

Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

Rebarboru zalijeme varici vodou asi na 10 min a pak ji nechdme odkapat.Ze surovin zpracujeme
tésto ze kterého udélame placku.Rozprostreme ji na predem vymazany a vysypany plech.Potreme
tvarohem,ktery poklademe nakrajenou rebarborou.Nahoru ddme zmolenku a dame péct asi 30


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

min.Po vychladnuti posypeme mouckovym cukrem.



