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Suroviny

Porce: 5

- vejce 3 ks

- cukr moucka 50 g

- vanilkovy cukr 1 balicek

- olej 80 ml

- mléko 30 ml

- polohruba mouka 25 ¢

- prasek do peciva 1.2 balicek
- banén 2 ks

- granko 3 1zice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Zloutky uslehédme s cukry do pény a zaslehame olej. Do mouky zamichdme prasek do peciva,
prisypeme ke zloutkové hmoté. Pridéme nahrubo nastrouhané nebo rozmackané banany, prilijeme
mléko, promichdme a vmichdme dotuha uslehany snih z bilka.

Nakonec lehce vmichame vétsi kousky granka.

Jestli mate radi sladsi babovku, tak na zacatku pridejte jesté tak 3 dkg mouckového cukru.

Dobre smichanou smés nalijeme do méslem vymazané a hrubou moukou vysypané formy na babovku
o pruméru 21 cm a peCeme v predehraté troubé na 185 st. asi 37 minut.
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