Veproveé maso na pivu I
Kategorie: Maso

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 4

- veprova krkovicka 800 g
- cibule 3 ks

. Cesnek 4 strouzek

. sadlo 3 1zice

- pivo 2 dl

- kmin 1.4 1zicka

Doba pripravy: 95 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Maso nakrdjime na vétsi kousky, osolime, priddme kmin a v pekaCku promichame s rajcatovy
protlakem, na ¢tvrt mésicky nakrajenou cibuli, podlijeme ¢asti piva, pridame sadlo a dame péct do
predehraté trouby asi na 220 st., ale jakmile se zacne maso péct, tak teplotu snizime.

Béhem peceni maso podlévame pivem a maso také promichame.

Ke konci peceni , maso klidné prikryjte, vypnéte troubu a nechte maso dodélat.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

