Bramborové placky plnéné makem a
svestkami
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Suroviny

Porce: 4

- Tésto

- brambory 600 g

- sul 1.2 1zicka

- vejce 1 ks

- polohruba mouka 200 g
- Napln

- Svestky 10 ks

- mak 5 lzice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Svestky nakrajime na malé kousky, priddme mak, skotici a asi minutku promichdme na sporaku.
Nakonec osladime a to dost, protoze tésto neni sladké.

Den predem uvarené brambory nastrouhdme na jemném vzorku struhadla, priddme ostatni suroviny
a dobre zpracujeme.

Vyvalime asi na vysku 4 mm, vykrajime kolec¢ka, naplnime naplni a dobre uzavreme.

Smazime v rozpaleném oleji z obou stran dozlatova.
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