Kremlole

Kategorie: Moucniky

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 10

. Tésto

- hladkd mouka 250 g
- maslo 125 g

- smetana 1 dl

- Napln

. bilek 1 ks

- mouckovy cukr 80 g
. ocet 1.4 1zicka

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 10

Postup:

VSechny suroviny dobre zpracujeme a dame na 3 hodinky odpocinout do lednice.

Tésto vyvalime silné asi 2 - 3 mm, narezeme pruhy, které namotdme na tukem potrené trubicky.
Peceme v predehraté troubé na 200 st. asi

V misce a nad parou, zacneme Slehat bilek s octem a jakmile bude bilek trochu naslehany, zacneme
prislehavat cukr a slehdme a Slehdme. Snih musi byt opravdu tuhy.

Kremrole naplnime snéhem a nemusime je uchovavat v lednici, ale jenom nékde v chladnu.
Miuzeme je hotové, tedy i naplnéné zamrazit.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

