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Suroviny

Porce: 4

- houby 350 ¢

- cibule 1 ks

. sadlo 1 1zice

. houska 1 ks

- vejce 1 ks

. hladka mouka 2 1zice
. strouhanka 2 1Zice

. Cesnek 2 strouzek

Doba pripravy: 55 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Na sédle zesklovatime cibulku (1 minutu) priddme houby nastrouhané nahrubo, osolime ,opeprime a
vydusime vodu. Houby nemusi byt uplné mékké, budeme sekanou péct.

Housku namocime do studené vody a jakmile nasakne, tak ji hodné vyzdiméame, pridame k témeér
vychladlym houbam.

Pridame strouhanku, mouku,vejce, pazitku a klidné i Cesnek. Promichdme dochutime soli a peprem a
nandame do sadlem vymazaného pekacku.

Peceme v predehraté troubé na 200 st. a jakmile se zacne sekana péct teplotu snizime na 180 - 185
st. a celkem peceme asi 30 minut.
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