Farfalle se smeési z klobasy Chorizo a
Zampionu

Kategorie: Pokrmy

Autor: adminrecepty

Suroviny

Porce: 4

- Farfalle 1 baleni

. Sul 2 Spetka

- Olivovy olej 2 1zice

. Cesnek 3 strouzek

- Rajcatové pyré 3 1zice

. Zampiony 4 ks

- Cibule 0.5 ks

- Parmazan 1 hrst

- Bazalka 1 Spetka

- Pepr Cerny mlety 1 Spetka

Doba pripravy: 20 min
ObtizZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemsé: Ceska republika
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Pocet porci: 4

Postup:

Téstoviny vlozime do vrouci osolené vody do které pridame olej a uvarime je na al dente( na skus).
Mezitim si nakrajime nadrobno pllku cibule a na panvi s olivovym olejem ji nechame zesklovatét.
Prisypeme najemno nakrajenou klobasu chorizo, oloupané a na platky nakrajené zampiony a Cesnek
a nechame jemné opéct, priddme rajCatové pyré(nebo mizeme nahradit loupanymi rajcaty nebo
pripadné rajcatovym protlakem) a vSe povarime, priddme nadrobno nakrdjenou bazalku, podle chuti
sul a ¢erny pepr a vSe promichame.

Téstoviny scedime a méte li prili§ hustou omacku na téstoviny, tak ji mizete rozredit trochou vody z
téstovin.

Poté jiz ddme téstoviny na talir, priddme nasi smés a posypeme parmazamem.



