VajecCna tlacenka

Kategorie: Pokrmy

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 15

- vejce varena 4 ks

- okurky sterilované 4 ks
- kapie 2 ks

- saldam mékky 250 g

- bujén 0.5 kostka

- majonéza 200 ml

- zelatina 1 ks

- voda 250 ml

Doba pripravy: 40 min

Obtiznost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 15
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Postup:
Vejce, okurky, kapie a salam nakrajime na kosticky.

Ve 100 ml vody nechame nabobtnat Zelatinu, dalSich 150 ml vody svarime s bujonem a s vegetou.
Zelatinu pak smichéame s vyvarem.

VSe smichame dohromady. Nakonec priddame majonézu. Jesté teplé plnime do srn¢iho hrbetu
vyloZeného alobalem nebo do uzsiho tlacenkového streva. Dame ztuhnout do lednice.



