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Suroviny

Porce: 5

- bobkovy list 3 ks

- cibule 2 ks

- pivo 300 ml

. Cesneky 3 ks

- fazole 200 g

- chilli 1 Spetka

- kapie 3 ks

- kmin 1 Spetka

- hladkd mouka 1 1zice
- olej 2 1zice

- vyvar 300 ml

- pepr 1 ks

. petrzel kudrnka 1 snitka
. sul 1 1Zicka

- veprové plecko 500 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Fazole namocime pres noc do studené vody , do které ddme bobkovy list a prolisovany ¢esnek.
Druhy den je ve stejné vodé uvarime do témér domékka.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Na tuku osmahneme cibuli , priddme na kosticky nakrajené maso , osolime , okorenime , zasypeme
moukou a orestujeme.

Z fazoli slijeme vodu a primichdme maso spolu s nudlickami paprik a protlakem.

Podlijeme vyvarem a pivem a na mirném ohni dusime pod poklickou do mékka. Dochutime a
posypeme petrzelkou.



