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Suroviny

Porce: 4

- brambory 1 kg

- uzena krkovice 250 g

- cterilizovand okurka 1 ks
- cibule 200 g

- sadlo 100 g

- vejce 3 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

varenych brambor ( miizou byt lehce nedovarené), cibule, vétsi kysela okurka, uzené krkovicky (
budete-li davat uzeny bicek, dejte MENE sadla), sadla, vejce. Stil a pept podle chuti.

Cibulku nakréjime na kosticky a na séadle ji nechame zesklovatét. Brambory nakrajime na platky
nebo na kosticky, okurku nastrouhdme na hrubo, maso nakrajime na kousky a vSe smichame
dohromady. Nezapomeneme osolit a opeprit. Dame do pekacku, ktery uz nevymazavame a zalijeme
rozslehanymi, osolenymi vejci.
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