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Suroviny

Porce: 4

- bilek 5 ks

- cukr krupice 150 g

- polohruba mouka 300 g
- prasek do peciva 1.2 balicek
. citrénova kura 1 1zicka
- suSené merunky 100 g
- orechy 50 g

- rozinky 50 g

- maslo 100 g

- jabko 1 ks

- horka ¢okolada 70 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

V mise smichdme mouku, prasek do peciva, nakrajené merunky, nakrajené jablko, nasekané orechy,
citronovou kuru a rozinky.

Béhem Slehani snéhu, prisypavame cukr a vyslehdme dotuha.

Méslo rozehrejeme, ale nesmi byt hodné teplé, spis vlazné, priddme ho k mouce spolecné se snéhem
a lehce promichame.

Nanddme do maslem vymazané a hrubou moukou vysypané formy na chlebi¢ek o velikosti 11 x 30


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

cm. Roztdhneme do stran a dame péct do predehraté trouby na 180 st.

Pecu na spodnim rostu.

Peceni trva asi 35 minut, ale pamatujte, Ze kazdému pece trouba jinak, takze pred vyndanim do tésta
pichnéte Spejli a kdyz se tésto nelepi je hotovo.

Vyklopime na mrizku a béhem chladnuti polijeme Cokoladou. Chlebicek krajime vychladly.



