Mrkvovy kolac II.

Kategorie: Moucniky

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 4

- mrkev 250 g

- smetana 2 dl

- vanilkovy cukr 1 balicek

- vejce 2 ks

- polohruba mouka 200 g

- prasek do peciva 1.2 balicek

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Vejce vySlehame s cukry do pény, priddme napul uslehanou smetanu a jesté asi pul minuty Slehame.
Do mouky primichdme prasek do peciva a zamichdme ke zloutkové hmoté.

Nakonec vmichdme nahrubo nastrouhanou syrovou mrkev, tésto rozetfeme do pekacku vymazaného
maslem a vysypaného hrubou moukou.

Peceme v predehraté troubé na spodnéjsim rostu asi 28 minut.

Vychladly kola¢ muzeme pocukrovat.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

