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Suroviny

Porce: 5

- 1 uzené Sunkové koleno 1 kg

- Suseny zeleny hrach 300 g

. Velka cibule, oloupana a prepulend 1 ks

- Velkd mrkev, oloupand a nakrajend na 3 cm Spaliky 1 ks
- Rapik celeru, nakréjend na 3 cm $paliky 1 ks
- Cely bily pepr 1 1zicka

- Bobkovy list 1 ks

- Tymian 5 snitka

. Stonky petrzelky, avazané 4 ks

. Morska sul - dle chuti 2 Spetka

. Cerstvé mlety pepr - dle chuti 2 $petka

- Hladkolista petrzelka na ozdobu 1 hrst

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

1 Koleno namocte pres noc do studené vody. Do jiného hrnce nalijte studenou vodu a dejte do ni pres
noc macet hrach.

2 Druhy den oplachnéte koleno pod tekouci vodou a dejte ho do velkého hrnce. Pridejte cibuli,
mrkev, rapikaty celer, bily pepr a bouquet garni. Zalijte asi 1,5 az 2 litry vody tak, aby bylo maso
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potopené. Privedte k varu, ztlumte a varte 2,5 az 3 hodiny domékka (maso by mélo jit snadno
odloupnout od kosti). BEhem vareni shirejte pénu.

3 Vyjmeéte koleno z vyvaru a nechte ho trochu zchladnout. Vyvar precedte a vratte do hrnce. Slijte
hrach, vsypte ho do hrnce k vyvaru a varte 1,5 aZ 2 hodiny domékka. Mezitim oberte maso z kosti.

4 Uvareny hrach rozmixujte dohladka. Znovu polévku ohrejte. Je-li moc hustd, rozredte ji trochou
vrouci vody; pokud je naopak prilis ridkd, varte ji jesté, az zhoustne. Ochutnejte a podle chuti

pripadné osolte a opeprete.

5 Na krutony nakrajejte rohlik na kolecka a v panvi na rozehraté smeési masla a oleje je opékejte asi 3
minuty dozlatova. Nechte osusit na papirovych utérkach.

6 Rozdélte polévku do talifu, pridejte uzené maso a krutony a posypte petrzelkou



