Cockova polévka II.
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Suroviny

Porce: 4

- Cocka 200 g

- sadlo 1 1zice

- cibule 1 ks

- hladkd mouka 50 g
- bobkovy list 2 ks

- vyvar od kosti 11

- brambory 3 ks

- voda 3 lzice

- smetana 3 dl

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Cocku prebereme, proplachneme a nechdme ji namocenou asi 1 hodinu ve vlazné vodé. Vodu slijeme
a varime domékka v neslané vodé. Proplachneme ji a umeleme na masovém strojku.

Na rozpéleném sadle zesklovatime cibulku, priddme mouku, michdme. Jakmile jiSka zacne malinko
hnédnout, zaslehame hned metlickou vyvar.

Pridame oloupané na kostiCky nakrajené a proprané brambory, stl, bobkovy list a varime nez
zméknou brambory.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

Vypneme, zjemnime smetanou a octem polévku dochutime az asi po péti az deseti minutach. Uz se
meé stalo, Zze se pokrm srazil.



