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Suroviny

Porce: 4

- cibule 1.2 ks

- Cesnek 3 strouzek

- kmin 1.2 1zicka

- hovézi zadni 1 kg

- mletd paprika sladka 1 1zicka
- olej 150 ml

- gyros koreni 1.2 Izicka

- pepr 4 barev 1 Spetka

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

VSechny suroviny na marinadu smichame dohromady, priddme maso nakrajené na kostky a nechame
v chladnu do druhého dne odlezet. Odlezené maso dédme stejnomérné do pekacku, posypeme
nakrajenou cibuli, zalijeme vodou, prikryjeme poklici, ddme do predehraté trouby na 180°C na
spodni mrizku a peceme domékka. Béhem peceni nékolikrat promichame. Pokud chceme mit vice
stavy, tak nenechavame uplné vodu vyparit a zahustime kukuricnym Skrobem a podle chuti
dochutime.
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