Focaccia s olivami
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 2

- krupice 1 1zicka

- suSené drozdi 2 1zicka
- mléko 250 ml

- hladkd mouka 500 g

- olivovy olej 7 1zice

- olivy 1 hrst

. sul 1 1Zicka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Italie

Pocet porci: 2

Postup:

V mise smichdme vlazné mléko, 1zicku cukru a drozdi. Pridame 5 Izic olivového oleje, 1zicku soli a
postupné prisypavame mouku a michame, az vznikne hladké tésto. Misu prikryjeme utérkou a
nechame alespon hodinu v teple kynout.

Kdo mé pekarnu, je mozno pouzit program Tésto.

Z vykynutého tésta vypracujeme dva bochanky, ze kterych pak vytvorime dvé silnéjsi placky.
Nechame je jesté pul hodiny nakynout. Pokapeme je olivovym olejem, rukama do nich vmackneme
olivy, posypeme rozmarynem a hrubou morskou soli.

Placky dame na plech vylozeny pecicim papirem a peceme v troubé na 200°C asi 20 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

Poznamka:

dvé 1Zice olivového oleje nsa potreni a pét 1zic do tésta



