Koblihy

Kategorie: Moucniky

Autor: Lenka

Suroviny

Porce: 15

- mléko 250 ml

- maslo 50 g

- rum 1 Izicka

- zloutek 1 ks

- hladkd mouka 500 g

- drozdi40 g

. sul 1 Spetka

- cukr na posypani 1 hrst
Doba pripravy: 150 min
Obtiznost: Snadné
Urcen pro: Déti
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 15
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Postup:

Podle poradi ddme suroviny do pekarna a zvolime program na pripravu tésta.Pak vyvalime tésto na
plat silny asi 0,5 cm.Pripravime si sklenicku s pomoucenym okrajem a vykrajujeme kolecka.Na
polovinu kolecek klademe marmeladu a druhym koleCkem prikryjeme a po krajich koblihu
umackneme aby marmeldda nevytékala.Koblihy ddme na plech vyloyeny pecicim papirem a nechame
20 min kynout.Pak je vloZime do trouby a pec¢eme dozlatova.Upecené koblihy potreme maslem a
posypeme cukrem.



