Selska pivni polevka

Kategorie: Polévky
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Suroviny

Porce: 6

. uzeny bucek 100 g
- pivo 4 dl

- katrotka 100 g

- celer 100 g

- bilé zeli 100 g

. porek 100 g

- zampiény 100 g

- tvrdy syr 50 g

- rohlik 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

V hrnci osmazime nakrajeny bucek, kratce osmahneme houby a nakonec pridame veskerou
nakrajenou zeleninu a smazime nékolik minut.

Podlijeme dostateCnym mnozstvim vody, pridame sul a pepr varime témér do mékka. Pivo prilijeme
az uplné nakonec a jenom kratce provarime - polévka jim bude krasné vonét. Do jednotlivych porci
polévky pridame najemno nakrajenou petrzelku a krutony z rohlicka.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

Krutony si pripravime tak, Ze rohlik nakrajime na koleCka, posypeme strouhanym syrem, pridame
kousicek masla a prudce zapeceme.



