Hermelin ve vine

Kategorie: Pokrmy

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 2

- hermelin 2 ks

- bilé vino 1 dl

- orechy 50 g

- maslo 60 g

- strouhanka 1 Izice

- strouhany Cedar 3 lzice

- olej 1 1zicka

Doba pripravy: 60 min

Obtiznost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salatl

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:
Hermeliny nakrajime na kousky, zalijeme vinem a nechame stat pres noc v lednici.

Druhy den je vyjmeme, prolisujeme, priddme do zméklého mésla soucasné se tremi Izicemi vina z
marinovani, se strouhankou a s jemné umletymi ofechovymi jadry a vySlehame.

Podle chuti okorenime a vlozime do nadoby vytfené olejem. Povrch uhladime a nechame v lednicce
ztuhnout (asi 5 hodin


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

