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Suroviny

Porce: 8

- hladkd mouka 220 g

- mouckovy cukr 50 g

- maslo 150 g

- hrusky 3 ks

- skoricovy cukr 1.2 balicek
- mouckovy cukr 30 g

- mletd skorice 1 1zicka

- zloutky 2 ks

- smetana 300 ml

. sul 1 Spetka

Doba pripravy: 65 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

Do misy dame mouku, zméklé maslo, 50 g mouckového cukru a sul. VSechny ingredienci zpracujeme
dohromady, dokud se ndm nevytvori smés podobna drobence. Tu vtlaCime do predem vymazané
formy.

Hrusky si oloupeme, prefizneme napul, vykrojime jadrince a narezeme na pulcentimetrové platky.
Hrusky nasledné vyrovname na tésto, posypeme skoricovym cukrem a dame péct do trouby vyhraté
na 160°C asi na 10 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Mezi tim si rozmichdme smetanu, zloutky, skorici a zbytek cukru. Tuto smés nalijeme na predpecené
tésto s hruskami a ddme znovu péct, dokud ndm smés neztuhne, coz zabere priblizné 40 minut.

Teply kold¢ podavame se zakysanou smetanou, bilym jogurtem nebo vanilkovou zmrzlinou.



