Brambory zapecené s brynzou
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Suroviny

Porce: 4

- varené brambory 1000 g

- brynza 300 g

- slanina 100 g

- Sumka 100 g

. Cesnek 3 strouzek

- mléko 1 Sélek

- vejce 3 ks

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadneé

Zpusob pripravy: Zapékani

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:
Slaninu a Sunku pokrajime a mirné na panvi osmahneme. Brynzu zredime mlékem.
Do vymasténé zapékaci misy dame po vrstvach posolené (se soli opatrné, brynza je dost sland) a

popeprené na platky pokrajené brambory, brynzu a slaninu se Sunkou. Konc¢ime vrstvou brambor.

Po kratkém zapeceni v troubé (asi 10 minut na 220°C) zalijeme rozslehanymi vejci, do kterych jsme
pridali rozdrceny ¢esnek s posekanou pazitkou nebo petrzelkou a dopeceme (dle sily vrstvy 20-30
min).
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