Bramborovy salat s horcici
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Suroviny

Porce: 4

- Hlavkovy salat 1 ks
- Brambory 800 g

- Vyvar 100 ml

- Kyselé okurky 3 ks
. Sunka 1 ks

- Okurkovy nalev 4 1Zice
. Pept, stl 1 Spetka
- Bily jogurt 2 1zice

- Cibule 1 ks

- Vejce 4 ks

- Horcice 120 g

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Francie

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory uvarime ve slupce a nechame vychladnout. Potom je oloupeme a nakrajime na kolecka.
Uvarime si vejce natvrdo, sloupneme skorapku a také je nakrajime na kolecka. Cibuli nakrajime na
kostiCky a kratce je povarime ve vyvaru. Smés nalijeme na pripravené brambory, priddme okurky a
Sunku nakrdjené na prouzky a promichdme. Hlavkovy salat oplachneme a nechame okapat,
pokrajime ho na prouzky. Do jogurtu vmichame dijonskou hor¢ice a okurkovy lak. Zalivku podle
chuti osolime a opeprime. Na talire potom ddme vrstvu brambor, na né poklademe vejce a posypeme
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pokrdjenym saladtem. Navrch nalijeme zélivku.



