Samorinsky rozen
Kategorie: Maso

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 4

. veprovy bucek 600 g

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:
Blcek nakrdjime na kostky.
Na stejné velké kousky nakrajime i slaninu, klobasu, papriky a uvarené brambory. Cibuli nakrdjime

na Ctvrtky a pouzijeme jednotlivé platky.

Kousky pak napichujeme na jehlu nebo na Spejli. Za¢indme masem, pokracujeme, cibuli, klobasou,
bramborou, paprikou a tak dokola, az skonCime masem.

Podle chuti osolime, opeprime a dédme pri 180°C dusit domékka - priblizné 60 minut. Kdyz je maso
skoro akorat, pozlatime Spizy v troubé.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

