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Suroviny

Porce: 4

- brambory 4 ks

- rajcata 5 ks

. pazitka 1 svazek

- zakysana smetana 125 ml
- eidam 75 ¢g

- maslo 1 Izice

- olivovy olej 2 1zice

- limetkova stava 3 1zice

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:
Brambory dobre vydrhneme kartackem a dame péct do trouby rozpéalené na 220°C domékka.

Mezitim sparime rajcata, ktera nasledné oloupeme, nakrajime na kosticky a priddme nasekanou
pazitku.

Upecené brambory rozkrojime a vydlabeme. Vnitrky brambor rozmackame, pridame zakysanou
smetanu, syr, maslo, ¢ast rajcat s pazitkou, osolime a opeprime. Touto smési znovu naplnime
brambory a zapékame do zlatova, priblizné 20 minut na 200°C.


http://www.senzarecepty.cz/recept/prilohy/

Na salat nakrajime okurku na kosticky, smichame se zbytkem rajCat a pazitky, pridame limetkovou
stavu, olivovy olej, dochutime tabaskem popripadé soli a peprem. Poddvame s teplymi bramborami.



