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Suroviny

Porce: 6

- veproveé plecko 750 g

- cibule 2 ks

- brambory 500 g

- paprika 2 ks

. Cesnek 3 strouzek

Doba pripravy: 180 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Duseni

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 6

Postup:

Cibuli nakrajime na tenc¢i pulkoleCka a zpénime na sadle. Maso nakrdjime na kostky a opékame s
cibuli, az se maso ,zatahne”. Poté prisypeme mletou papriku a jesté chvili restujeme. Osolime,
podlijeme vodou a dusime. Kdyz je maso témér mékké, vsypeme oloupané a na kostky nakréajené
brambory, posekany Cesnek a majoranku a déale dusime.

Kdyz se brambory zac¢inaji rozvaret, vsypeme také nakrajené papriky a jiz jen kratce dusime.
Rozvarejici se brambory stavu zahusti, takze neni nutné pouzivat mouku nebo chleba.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

