Veprova kotleta na pive II

Kategorie: Maso

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 2

- veproveé kotlety 2 ks

- maslo 2 Izice

- Cibule 1 ks

- jabko 1 ks

- tmavé nasladlé pivo 1.2 lahev
. creme fraiche 200 ml

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Belgie

Pocet porci: 2

Postup:

Osolit a opeprit kotletky. Na panvi rozehrat méslo a rychle osmazit kotletky na obou strandach,
prikryt a pomalu dusit do mékka. Vyjmout z panve a udrzovat teplé.

Posekat cibuli a jablko na jemno a trochu osmazit na stejné panvi. Odskrabat zaprazené masové
kousky, prilit pivo a dusit, az se ¢éast tekutiny odpari. Pridat creme fraiche a varit po 5 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

