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Suroviny

Porce: 4

- rebarbora 4 ks

- pampeliskovy kvét 3 hrst

Doba pripravy: 10 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Mixovani, mleti
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Rebarboru pokrédjenou na Spaliky rozvarime v trose oslazené vody, rozmixujeme a precedime.
Pampeliskové kvéty zbavime hmyzu a varime cca 3/4 hodiny v asi 1/2 1 vody s cukrem a vymackame
ziskanou tekutinu pres sitko (dostaneme sirup s medovou chuti). Obé tekutiny smichdame, naredime
svarenou vodou a dosladime prevarenym cukernym sirupem podle chuti. Nakonec do nadoby vlozime
snitku maty.

Limca je nakysla po rebarbore a oslazeni pampeliSkovym sirupem pripomina chut medu. Matou
nechame jen ovonét, neméla by prehlusit puvodni chuté.

Zameérné neuvadim mnozstvi cukru a vody (ja davam na rozvareni rabarbory a kvétt na 1 1 vody cca
300 g cukru - pak je chut kyselejsi), zalezi na kazdém, jak chce napoj chutové intenzivni, sladky ¢i
kysely. Je treba odzkousSet. Zakal v napoji neni na zavadu. Neni urc¢eno k dlouhodobému skladovani -
v lednici vydrzi nékolik dni.
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