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Suroviny

Porce: 4

- krélici predky 2 ks

- Cesnek 2 strouzek

- feferonka 2 ks

- cibule 1 ks

- anglicka slanina 100 g
- hladkd mouka 2 1zice

- rajsky protlak 2 1zZice

- mletd paprika 1 1zicka

Doba pripravy: 90 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Duseni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Krélici maso peclivé omyjeme, lehce osuSime a i s kosti nasekame na kostky o velikosti sousta,
vlozime do misky, osolime, opeprime, pokapeme olejem, promichdme a na 2 hodiny ulozime do
lednice prolezet

2.V kastrolku na rozehratém oleji zpénime oloupanou na drobno nakrajenou cibuli, pridéme na malé
kostiCky nakrajenou slaninu, orestujeme, vlozime maso, které také osmahneme

3. Pak vmichédme rajsky protlak, vSe poprasime mletou paprikou, zasmahneme, podlijeme vodou a
pod poklickou zvolna dusime domékka

4. Kdyz je maso mékké, stavu vyrestujeme na tuk, zapraSime moukou, rozredime vodou, dochutime
soli i peprem, priddme ocCiSténé, na tenka koleCka nakrajené feferonky, oloupané, prolisované
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strouzky ¢esneku a na mirném ohni povarime jesté asi 15 minut
5. Jednotlivé porce na talitich zdobime snitky tymianu.

Doporuceni:
Samozrejmé mizeme pripravit neostrou verzi tohoto guldse, bez feferonek.



