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Suroviny
Porce: 4

dužina dýně 500 g●

brambory 4 ks●

česnek 3 stroužek●

bujón 2 kostka●

zakysaná smetana 200 ml●

rostlinný olej 2 lžíce●

voda 1 l●

Doba přípravy: 30 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Vaření

Zařazení: Oběd

Země: USA

Počet porcí: 4
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Postup:
1. Ve velkém hrnci zpěníme na oleji na kolečka nakrájenou cibuli dozlatova

2. Přidáme na kostičky očištěnou dýni a oškrábané a na čtvrtky nakrájené brambory

3. Zalijeme vodou, přidáme oba bujóny, nasekané bylinky a vše vaříme doměkka

4. Polévku rozmixujeme ponorným tyčovým mixérem, zjemníme smetanou a chvilku ještě povaříme

5. Nakonec polévku dochutíme prolisovaným česnekem, pepřem a solí

6. Jednotlivé porce na talířích ozdobíme čerstvou bazalkou.


