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Suroviny

Porce: 4

- mladé koprivy 500 g
- maslo 5 Izicka

- smetana 4 Izicka

- brambory 5 ks

. cibule 4 ks
-vodall

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Vr$ky mladych kopriv dukladné proplachneme pod studenou tekouci vodou, pak je vlozime do
varici vody spolu s oloupanymi a na kostky nakrajenymi brambory a cibuli, slabé osolime

2. Varime na mirném zdroji tepla, dokud brambory nezméknou

3. Polévku prolisujeme nebo rozmixujeme ru¢nim ponornym mixérem

4. Pridame smetanu a malé kousky masla, zamichdme, ale déle ji jiz nevarime, jenom ji ochutime
peprem a soli, ihned podavame.
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