Kozojedske kotlety

Kategorie: Maso

Autor: Lenka

Suroviny

Porce: 4

- libové kotleta 4 ks

. sul,pepr 1 1zicka

- tuk na vymazani 1 1zice

- anglicka slanina 4 platek

- Sunka nebo Sunkovy salam 4 platek
- lec¢o bez uzeniny 1 plechovka

- strouhany syr 100 g

- sladkd smetana 150 ml

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Vecere

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kotlety lehce naklepeme,narizneme,osolime,opeprime a naskladame do vymazaného pekacku.Na
kazdé maso plozime platek anglické slaniny,platek sunky a 1zici leca.Posypeme strouhanym syrem a
zalijeme smetanou.Po upeceni podavame s baramborem ,nebo bramborovou kasi.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

