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Suroviny

Porce: 4

- cuketa 900 g

- syra roquefortu 100 g

- zeleninovy vyvar 800 ml
- suSené oregano 1 Izicka
- olivovy olej 1 1zice

- maslo 1 Izice

- Cesnek 3 strouzek

- cibule 1 ks

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. V hrnci na rozehratém oleji i masle opeceme oloupanou na drobno nakréajenou cibuli

(méla by zméknout a ne se zabarvit)

2. Priddme omytou na koleCka nakrajenou cuketu, oloupané prolisované strouzky cesneku, oregano a
za stalého michani opékdame 10 minut, pak prilijeme zeleninovy vyvar a priklopené varime na
mirném ohni 30 minut

3. Potom pridame syr, ktery nechdme rozehrat, poté polévku rozmixujeme, vlijeme vétSinu smetany,
zahrejeme a podle chuti osolime a opeprime

4. Poddvame zastriknuté zbylou smetanou, ozdobené rozdrobenym syrem, na jemno nasekanym
oreganem a cerstvym chlebem.
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