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Suroviny

Porce: 4

- cuketa 1 ks

- cibule 1 ks

- vyvaru 11

- smetany 2 dl

- hladké mouky 2 ks
- maslo 2 Izice

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Na rozpusténém madsle nechame zesklovatét nadrobno nakrédjenou cibuli, zaprasime ji moukou,
chvili vSe michdme, pripravime si tak jiSku

2. Hotovou jisku zalijeme 1 1 vody, do které hodime 2 ks kostky bujonu, nebo ji zalijeme primo
vyvarem, jiSku v tekutiné rozslehame

3. Do polévkového zékladu hodime na kosticky nakrajenou, seminek zbavenou, cuketu, varime 15
minut

4.V této fazi do polévky nalijeme smetanu, okorenime peprem a osolime, nechame probublévat
dalsich 3-5 minut

5. Polévku odstavime ze zdroje tepla a nechame chvili, pod poklickou, dojit.
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