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Suroviny

Porce: 4

- cuketa 1 ks

- brambory 4 ks

- cibule 1 ks

- zakysana smetana 1 kelimek
. Cerstvé bylinky 1 hrst

- olivovy olej 2 1zice

- kari 1 1zicka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadneé

Zpusob pripravy: Vareni

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Na olivovém oleji zpénime oloupanou a na platky nakrajenou cibuli
2. Priddme na platky nakrdjenou cuketu, oskrabané a na kosticky nakrajené brambory, zalijeme

vodou, jen cca 1 cm nad okraj zeleniny

3. Dochutime kari korenim, osolime a vSe varime do zméknuti brambor
4. Jakmile jsou brambory dostatecné uvarené, polévku sundame ze zdroje tepla, priddme nasekané
bylinky, zakysanou smetanu a po chvili, az mirné vychladne, ji rozmixujeme dohladka ponornym

mixérem

5. Nakonec polévku ochutname, pripadné ji prisolime, promichdme, kratce povarime a miuzeme

podavat.
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