Livancove testo

Kategorie: Ostatni

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 1

- hladkd mouka 350 g
- Drozdi 20 g

- cukr20g

- maslo 20 g

- mléko 0.6 1

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

1. Z drozdi a trochy vlazného mléka (cca 50 ml), 1zicky cukru a 1zice mouky zadélame kvéasek

2. Do vétsi misy nalijeme vlazné mléko a postupné pridavame rozpus$téné maslo, vejce, sul a mouku
3. Na konec pridame vykynuty kvéasek a zadéladme ridké tésto

4. Nechame kynout v teplém prostredi cca 1 hodinu

5. Po vykynuti nalivame tésto na rozpaleny tuk na panvicce a po obou stranach restujeme dozlatova.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

