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Suroviny

Porce: 4

- brambory 500 g

- zakysana smetana 250 g
- polnicek 100 g

- parmazan 50 g

- vyvar 11

. porek 1 ks

. Cesnek 1 strouzek

- zloutek 1 ks

- Salotka 2 ks

- rajcata 2 ks

- olivovy olej 3 1zice

- suseny tymian 1 IZice

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Brambory oloupeme a 300 g nakrajime na kosticky

2. Porek nakrajime na kolecka

3. Oloupanou Salotku s cesnekem nasekdme nadrobno

4. Pérek, cesnek a Salotku orestujeme na rozpaleném oleji (11zici)

5. Dolijeme vyvar, pridame nakrajené brambory, tymidn a varime 15 minut, pak nechdme mirné


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

vychladnout

6. V polévce rozmichame kysanou smetanu a vSe rozmixujeme

7. Ochutime soli a mletym peprem

8. Polnicek opereme a nasekdame

9. Zbyvajici brambory nastrouhdme, smichame se Zloutkem, strouhanym syrem, 11zickou polnicku a
na rozpaleném oleji usmazime bramboracky

10. Nakrdjime na mensi kousky rajcata a s polnickem je vmichdme do polévky, kterou pak nechame
chvili provarit

11. Rozdélime na talire, priddme bramboracky a ozdobime listky polnicku.



