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Suroviny

Porce: 8

- kureci prsa 1 kg

. sul,pepr,koreni adzika 1 1Zicka
- anglicka slanina 200 g

- syrova klobdsa 2 ks

- jemny parek 2 ks

- jarni cibulka 1 ks

- tvrdy syr 200 g

- vejce 4 ks

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

Kureci prsicka nakrajima na kousky a ochutime soli,peprem a korenim..Nakrajime
slaninu,klobasy,parky a jarni cibulku na silné prouzky nebo na kolecka a syr nastrouhdme
nahrubo.Formu na babovku vylozime pecicim papirem a postupné klademe
maso,slaninu,syr,klobasu,parek,cibulku a rozklepneme jedno vejce,to vSe opakujeme az do zaplnéni
formy.Nakonec dame to co nam zbylo,zavrsime slaninou a polijeme jednim rozslehanym vejcem a
dame péct.Podavame se zeleninovym saldtem.
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