Bila jarni polevka
Kategorie: Polévky

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 4

- maslo 70 g

- mrkev 60 g

- celer s nati 60 g

- mlada cibulka 60 g

- ptrzel s nati 60 g

- masovy vyvar 1 1

- smetana 50 ml

- hladkd mouka 2 1zicka

Doba pripravy: 50 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Z méasla a hladké mouky umichdme svétlou jiSku

2. Zeleninu peclivé ocistime (nat si schovame na zavérecné ozdobeni), nakrajime na nudlicky,
zalijeme masovym vyvarem a varime témér domeékka

3. Pak zaSlehame pripravenou jiSku, dobre provarime a nakonec zjemnime smetanou nebo mlékem,
podle chuti osolime a okorenime

4. Pred podavanim bohaté ozdobime na drobno nakrajenymi zelenymi natémi a pazitkou.
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