Bramborove slaneé tycinky
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Suroviny

Porce: 10

- polohrubd mouka 150 g
- maslo 150 g

- varené brambory 200 g
- zloutky 2 ks

- mléko 2 1zicka

Doba pripravy: 25 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 10

Postup:

1. Na val prosejeme polohrubou mouku, pridédme na jemno nastrouhané brambory, 1 zloutek, zméklé
maslo, sul a dukladné zpracujeme na tésto

2. Tésto ihned vyvalime na plat silny asi 2-3mm a pomoci radélka vykrajujeme stredné velké prouzky
(ty¢inky)

3. TyCinky polozime na tukem vymazany a moukou pomouceny plech

4. 7loutek rozmichame s mlékem a jednotlivé ty¢inky jim potfeme, posypeme kminem a peéeme v
predehraté troubé (180 °C) dozlatova.
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