Domaci cinzano

Kategorie: Napoje

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 1

. citrén 1 ks

- cukr krystal 1.5 kg

- vanilkovy cukr 1 balicek
- hrebicek 3 ks

- muskatovy orisek 1 ks

- nové koreni 2 kulicka

- vinné kvasinky 1 ks

- ryze 1.2 kg

- voda 31

- mlety zazvor 1 Spetka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Kvaseni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Cukr rozpustime ve vodé , ale nevarit , jenom zahrat asi na 80°C.

Pak vlazny roztok nalejeme do 5 litrového demizonu kam pridame proplachlou a okapanou ryzi
vanilkovy cukr , nakrdjeny citron , nastrouhany orisek , skorici, hrebi¢ek , nové koreni , zazvor a
rozmnozené kvasinky.

Nechame kvasit az 6 tydna. Po té stoCime a nechame dalsi 3 tydny ulezet. Sto¢ime do lahvi a dame
do chladna. Mozno konzumovat.


http://www.senzarecepty.cz/recept/napoje/

