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Suroviny

Porce: 3

- cukr krupice 0.5 kg

. konak 2 dl

- kondenzované neslazené mléko 0.5 1
- rum 1dl

- zvanilkovy lusk 2 ks

. 7Zloutek 12 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Slehani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 3

Postup:

Pripravime si jeden vétsi hrnec a jeden mensi pro Slehani ve vodni lazni, nalijeme do vétsiho tolik
vody, aby po vloZeni mensiho voda nevytékala. Déle si pripravime hrnec s malym mnozstvim ( 1-2 dl)
vody, kam nasypeme v$echen cukr a nechdme pomalu, za ob¢asného michani, svafit. Rikalo se na
nit.

Do hrnce ve vodni lazni ddme kondenzované mléko, vanilku ( vyloupnutou z lusku) a Zloutky,
zapneme plyn a Slehdme az do zhoustnuti (ru¢né!),pak pomalu prilévame prevareny cukr a stéle
Slehame metlou. Kdyz je konzistence pékné hustd, Slehame az do vlaha. Nékdy to oSidim a pomohu si
naopak ledovou lazni, aby rychleji chladlo a nemusela jsem tak dlouho Slehat. Vyndame vanilku,
prilijeme alkohol, dobre zamichame a pres trychtyr nalijeme do sklenic. Sta¢i vychladit a muze se

pit.


http://www.senzarecepty.cz/recept/napoje/

Poznamka:

Zloutky podle velikosti 8 - 12



