Katuv sleh II

Kategorie: Maso

Autor: Lenka

Suroviny

Porce: 5

- veprova kyta 600 g

- rostlinny olej 4 Izice

- velka cibule 2 ks

- kecup 3 dl

. sul 1 Spetka

- worcestrova omacka 1 1Zicka
- pepr Cerny mlety 1 Spetka

- Chilli papricka 0.5 ks

. Sterilovana paprika 4 1zice

- sladkokyselé okurky 3 ks

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zarazeni: Vecere

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 5
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Postup:

Veprovou kytu omyjeme, osusime a nakrajime na nudlicky.Na panvi rozehrejeme olej a osmazima na
drobno nakréjenou cibuli, veprové nudlicky a opeceme. Priddme pokrajenou sterilovanou papriku,
sladkokyselé okurky a dusime do mékka asi 10 min.Pak osolime,opeprime a pridame, worchestr,
chilli a promichdme, malinko mizeme podlit vodou.poddvame s bramborovymi plackami.



