Zapecene veproveé s fazolemi
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Suroviny

Porce: 5

- brambory 1.5 kg

- grouda 200 g

- barbecue omacka 150 ml
- veprova kyta 500 g

- zelené fazolky 200 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Zapékani
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 5

Postup:

Mezitim si opeceme na kosticky nakrajené maso na oleji, ochutime soli, peprem a barbecue
omackou. Dusime domeékka, podlévame vodou.

Uvarené a vychladlé brambory oloupeme, na platky nakrajenou polovinu z nich naskladame do
pekace, vlijeme maso i se sosem, poklademe polovinou syra, fazolkami a zakon¢ime zbytkem na
platky nakrdjenych brambor. Trochu jesté osolime a opeprime, poklademe zbytkem syra a dame asi
na 30 minut zapéct do trouby (je fajn mit k pekaci poklicku - nevysusi se).


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

