Salat stryce Pepana

Kategorie: Zdrava strava

Autor: afaltynkova

Suroviny

Porce: 4

- Redkvicky 2 svazek

. Sunka 15 g

- Vejce natvrdo 2 ks

- Rajce 1 kg

- Porek 1 ks

- Citrénova stava 1 ks
- Majonéza 1 ks

- Barevné fazole 1 kg
- Pazitka 1 ks

. Pept, stl 1 Spetka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Pres noc namocené drobnéjsi fazole uvarime v osolené vodé domékka, scedime a nechame
vychladnout. Vejce uvarime natvrdo, scedime, oloupeme a nakrajime na Ctvrtky.

Pérek umyjeme, nakrajime na koleCka, rajcata oloupeme a nakrajime na osminky. S fazolkou
smichame vSechno v misce, osolime a opeprime, zakapneme citronem, priddme majonézu a nechame
odlezet.


http://www.senzarecepty.cz/recept/zdrava-strava/

Potom ddme hromdadku saldtu na talit, oblozime uzeninou, ¢tvrtkami vajec natvrdo, redkvickami a
posypeme pokrajenou pazitkou. Salét stryce Pepana podéavame s houskou.

Pro vegetariany misto saldmu pouzijeme platkovy syr.



