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Suroviny
Porce: 4

Kuřecí paličky 3 ks●

Drůbeží vývar 1 ks●

Máslo 2 lžíce●

Mrkev 1 ks●

Petržel 1 ks●

Nudle 1 hrst●

Hladkolistá petrželka nasekaná 1 hrst●

Doba přípravy: 50 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Vaření

Země: Česká republika

Počet porcí: 4

Postup:
Kuřecí paličky zalijte 1 l drůbežího vývaru a 20 minut vařte. Mezitím v pánvi na 2 lžících másla
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osmahněte nadrobno pokrájenou mrkev a petržel. Paličky vyjměte, oberte maso, pokrájejte ho, vraťte
do polévky, velkou hrst nudlí, osmaženou mrkev a petržel a povařte doměkka. Ozdobte nasekanou
petrželovou natí.


