Merunkova kachna
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 6

- kachna 1 ks

. rohlik 2 ks

- mléko 100 ml

- suSené merunky 200 g

- mandle 1 1Zice

. petrzelova nat 1 hrst

- vejce 1 ks

. mleta skorice, kmim,sul 1 $petka

Doba pripravy: 120 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Kachnu oplachneme,ocistime a osolime.Rohliky nakrajime na kosticky a namocime do
mléka.Merunky omyjeme a nasekame nadrobno.Rovnéz nasekame oloupané mandle a petrzelovou
nat.Vse smichame s vejce a nadivku dochutime,mletou skorici a soli.Kachnu naplnime nadivkou a
kuzi spojime pomoci jehlel.Nakonec kachnu pokminujeme, podlijeme vodou a ddme péct,peCeme asi
2 hodiny.Hotovou kachnu servirujeme s houskovym knedlikem.
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